
長
門
・
大
津
鹿
被
害

対
策
協
議
会
が
発
足

ホ
ン
シ
ュ
ウ
ジ
カ
の
農
林
産
物

へ
の
被
害
対
策
を
検
討
す
る
た
め

5
月
1
4日
大
正
館
で
長
門
・
大
津

鹿
被
害
対
策
協
議
会
の
設
立
総
会

が
開
催
さ
れ
ま
し
た
。

長
門
市
、
三
隅
町
、
日
置
町
、

油
谷
町
並
び
に
関
係
団
体
で
組
織

さ
れ
、
鹿
の
被
害
の
絶
滅
を
日
的

と
し
て
設
立
さ
れ
た
も
の
で
す
。

身
体
障
害
者
体
育
大
会

第
2
9回
長
門
市
・
美
祢
市
・
大

津
郡
地
区
身
体
障
害
者
体
育
大
会

が
小
河
内
公
園
グ
ラ
ン
ド
で
5
月

1
9日
開
催
さ
れ
ま
し
た
。

車
椅
子
の
藤
岡
伸
二
さ
ん
が
力

強
い
宣
誓
を
し
て
競
技
に
入
り
、

5
0
m徒
競
走
で
は
全
盲
の
選
手
が

コ
ー
ス
に
張
ら
れ
た
糸
を
手
に
し

て
全
速
力
で
走
り
ぬ
け
る
な
ど
い

ろ
い
ろ
な
競
技
に
熱
戦
を
く
り
ひ

ろ
げ
ま
し
た
。

通
に
鯨
像
を
設
置

5
月
2
7日
、
通
鯨
墓
駐
車
場
で

鯨
像
除
幕
式
が
行
な
わ
れ
ま
し
た
。

こ
の
鯨
像
は
地
元
の
鯨
に
対
す

る
郷
愁
か
ら
、
ふ
る
さ
と
創
生
事

業
の
一
環
と
し
て
設
置
さ
れ
ま
し
た
。

鯨
の
力
強
さ
を
尾
ひ
れ
に
象
徴

さ
せ
て
仙
崎
新
屋
敷
町
在
住
の
彫

刻
作
家
大
井
秀
規
氏
が
制
作
さ
れ

ま
し
た
。

6
月
3

日
は

測
量

の
日

測
量
は
国
土
を
総
合
的
に
把
握

し
、
自
然
環
境
と
調
和
の
と
れ
た

国
土
利
用
の
確
保
や
住
宅
・
社
会

資
本
の
整
備
な
ど
の
基
礎
資
料
と

し
て
重
要
な
役
割
を
果
た
し
て
い

ま
す
。

西
　
松
　
翔
　
平
く
ん

（
2
歳
4
ヵ
月
）

（
郷
区
）

わ
ん
ぱ
く
坊
主
で
す
。
来
年

か
ら
の
幼
稚
園
を
今
か
ら
楽
し

み
に
し
て
い
ま
す
。
妹
お
も
い

の
や
さ
し
い
子
供
に
育
っ
て
ほ

し
い
と
思
い
ま
す
。

（
母
　
真
紀
枝
さ
ん
）

海の鳥

き
の
ふ
も
け
ふ
も
こ
の
岸
へ
、

か
は
る
が
は
る
に
く
る
波
よ
。

い
ま
来
だ
波
は
、
あ
の
波
は
、

ど
こ
の
國
か
ら
来
た
の
だ
ろ
。

い
ま
退
く
波
は
、
あ
の
波
は
、

ど
ん
な
岸
ま
で
ゆ
く
の
だ
ろ
。

波
に
浮
ん
だ
海
の
鳥
、

お
ま
へ
は
き
つ
と
知
つ
て
ゐ
よ
。

も
し
も
数
へ
て
く
れ
る
な
ら
、

こ
ん
ど
の
祭
に
招
ん
で
あ
ぎ
よ
。

「
Ｊ
Ｕ
Ｌ
Ａ
出
版
局

み
す
ゞ
全
集
か
ら
」

祝
辞
を
考
え
る

年
中
行
事
や
会
合
の
多
い
今
日

そ
の
度
主
催
者
に
よ
る
祝
辞
が
あ

る
。祝

辞
は
そ
の
人
そ
の
人
の
持
ち

味
を
生
か
し
て
真
心
を
も
っ
て
祝

う
。
そ
れ
が
相
手
に
素
直
に
伝
わ

れ
ば
最
良
の
祝
辞
と
云
え
よ
う
。

で
は
、
心
が
こ
も
っ
て
い
れ
ば

ど
ん
な
祝
辞
で
も
通
じ
る
か
と
云

え
ば
、
そ
う
で
は
な
い
。
時
と
場

に
応
じ
た
も
の
で
あ
る
こ
と
が
条

件
と
な
る
。

ち
ま
た
で
よ
く
耳
に
す
る
の
は

諸
々
の
体
育
祭
等
の
折
、
炎
天
下

に
も
拘
わ
ら
ず
、
数
人
に
及
ぶ
長

い
祝
辞
に
は
閉
口
だ
、
と
云
う
こ

と
で
あ
る
。
こ
う
な
る
と
正
に
「

過
ぎ
た
る
は
猶
及
ば
ざ
る
か
如
し
」

と
で
も
言
い
た
く
な
る
。

又
、
敬
老
会
等
の
祝
辞
は
贈
る

相
手
が
高
齢
者
で
あ
る
こ
と
を
考

慮
し
な
け
れ
ば
な
ら
な
い
。

祝
辞
は
、
真
実
、
良
識
、
上
き

げ
ん
、
ユ
ー
モ
ア
等
の
要
素
を
使

い
分
け
、
簡
潔
に
要
領
よ
く
、
そ

の
場
の
雰
囲
気
を
見
て
即
席
性
で

あ
る
こ
と
が
望
ま
し
い
と
思
う
。

仙
崎
新
開
町
区

林
　
末
子

食改の
おすすめ

料
理

竹の子の酢の物
①
　
竹
の
子
は
薄
い
櫛
形
に
切
る
。

こ
ん
に
や
く
は
茹
で
て
、
短
冊

切
り
に
す
る
。

②
　
き
ゅ
う
り
は
、
小
口
切
り
に
し

う
す
塩
を
振
る
。

③
　
し
ょ
う
が
は
、
せ
ん
切
り
に

す
る
。

④
　
①
を
Ａ
の
合
わ
せ
酢
で
一
煮

立
ち
し
て
お
く
。

⑤
　
④
が
さ
め
た
ら
②
の
水
気
を

し
ぼ
り
③
を
入
れ
混
ぜ
合
わ
せ
る
。

器
に
盛
り
、
木
の
芽
を
そ
え
る
。

材料　　4 人分
ゆで竹の子の穂先… … 200  9
こんにやく… … … … … 1/ 2 枚
きゅうり… … … … … … … 1 本
し ょうが… … … … … … … 少々
合わせ酢

酢… … … … … … 大さじ3
淡日しょう油… 大さじ3
酒… … … … … … 大さじ4
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