
犬も社会の一員です

畜犬登緑・狂犬病予防注射
のお知らせ

狂
犬
病
予
防
法
で
は
、
生
後
三

か
月
以
上
の
犬
の
登
録
と
予
防
注

射
を
受
け
る
こ
と
が
義
務
づ
け
ら

れ
て
い
ま
す
の
で
、

必
ず
登
録
を
し
、
予

防
注
射
を
受
け
さ
せ

て
下
さ
い
。
狂
犬
病

は
恐
ろ
し
い
病
気
で

す
。
人
が
こ
の
病
気

に
か
か
る
と
命
を
落

す
こ
と
も
あ
り
ま
す
。

犬
を
飼
う
と
き
は
次

の
こ
と
を
よ
く
守
り

人
や
社
会
に
迷
惑
を

か
け
な
い
よ
う
心
が

け
ま
し
ょ
う
。

一
、
犬
は
人
の
愛
情

を
求
め
て
い
ま
す
。

捨
て
な
い
で
責
任

を
持
っ
て
飼
い
ま

し
ょ
う
。

二
、
放
し
飼
い
は
事
故
の
も
と
、

人
に
迷
惑
を
か
け
な
い
よ
う
つ

な
い
で
飼
い
ま
し
ょ
う
。

三
、
運
動
さ
せ
る
と
き
も
犬
が
離

れ
な
い
よ
う
鎖
に
し
っ
か
り
つ

な
い
で
運
動
さ
せ
ま
し
ょ
う
。

四
、
止
む
を
得
ず
飼
う
こ
と
が
で

き
な
く
な
っ
た
場
合
は
捨
て
ず

に
保
健
所
か
役
場
へ
っ
れ
て
来

て
下
さ
い
。
な
お
、
犬
が
死
亡

し
た
り
、
行
方
不
明
に
な
っ
た

場
合
は
環
境
保
健
課
（
③
１
１

９
０
０
）
へ
ご
連
絡
下
さ
い
。

五
、
年
一
回
の
登
録
・
注
射
は
必

ず
受
け
て
下
さ
い
。
受
け
な
か
っ

た
所
有
者
は
三
万
円
以
下
の
罰

金
を
う
け
る
こ
と
に
な
り
ま
す
。

日 程 及 び 場 所

期 日 時　　　 間 場　　　　　　 所 料　 金

平

成
５
年
５

月

18
日
火

9 : 00 ～9: 15 滝 坂公 会 堂 前
登 録 料

2, 100円

注 射 料

2, 570円

9: 25 ～9 : 55 農 協宗 頭 支 所 前

10 : 05 ～10 :  20上 中 小 野 集 落 セ ンタ ー 前

10 :  25～10 :  55市 消 防 器 庫 前

11 :  00～11 :  45役 場 前

13 :  10～13 :  50野 波 瀬 漁 協 旧 魚 市 場 合　 計
4, 670 円

※ 尚 個人

注 射 につ
い て は、
5, 670 円

にな り ま
す。

14 :  00～14 :  40 豊 原 コ ミ ュ ニテ ィ ー前

14 :  50～15 :  10小 島 漁 協 前

15 :  20～15 :  40エ ース み す み 前

15 :  45～16 :  00沢 江 公 会 堂 前

こんにち

は食生

活改善推

進員で

す

。

一 日２本 の

牛乳を
杉山智恵子 さ ん ( 下中小野)

私
た
ち
が
毎
日
元
気
に
ゆ
か
い

に
暮
ら
す
た
め
に
は
、
体
に
や
さ

し
い
、
体
が
よ
ろ
こ
ぶ
食
品
を
取

る
こ
と
が
必
要
で
す
。
そ
の
代
表

が
牛
乳
、
乳
製
品
。
良
質
の
た
ん

ぱ
く
質
の
他
ビ
タ
ミ
ン
や
ミ
ネ
ラ

ル
を
た
っ
ぷ
り
補
っ
て
く
れ
ま
す
。

特
に
カ
ル
シ
ュ
ウ
ム
が
吸
収
さ
れ

や
す
い
形
で
た
く
さ
ん
含
ま
れ
て

い
ま
す
。

近
い
将
来
、
高
齢
化
社
会
が
予

想
さ
れ
て
い
ま
す
。
そ
の
時
、
活

気
に
満
ち
た
社
会
を
つ
く
る
上
で

も
、
一
本
は
そ
の
ま
ま
、
一
本
は

料
理
に
使
っ
て
、
一
日
二
本
は
牛

乳
を
取
り
ま
し
ょ
う
。

ら
く
ら
く
ホ
ワ
イ
ト

ソ
ー
ス
の
作
り
方

材
　
料
（
４
人
分
）

玉
ね
ぎ
　
　
　
　
　
1
/
4
個

バ
タ
ー
　
　
　
　
　
２
四
角

小
麦
粉
　
　
　
　
　
大
さ
じ
４

牛
乳
　
　
　
　
　
　
４
カ
ッ
プ

塩
・
こ
し
ょ
う
　
　
各
少
々

作
り
方

①
な
べ
に
バ
タ
ー
を
入
れ
て
火
に

か
け
、
バ
タ
ー
が
と
け
て
き
た

ら
野
菜
を
入
れ
て
炒
め
る
。

②
小
麦
粉
を
一
度
に
加
え
、
中
火

で
炒
め
合
わ
せ
る
。

③
小
麦
粉
が
し
っ
と
り
し
て
粉
っ

ぽ
さ
が
消
え
た
ら
火
を
止
め
、

牛
乳
を
二
～
三
回
に
分
け
て
加

え
る
。

④
焦
げ
や
す
い
の
で
と
き
ど
き
そ

こ
か
ら
返
す
よ
う
に
混
ぜ
な
が

ら
と
ろ
み
が
つ
く
ま
で
約
1
0分

弱
火
で
煮
こ
む
。

注
　
玉
ね
ぎ
な
ど
の
野
菜
を
先
に

炒
め
て
小
麦
粉
を
混
ぜ
る
と

バ
タ
ー
と
の
な
じ
み
が
良
く

な
り
、
失
敗
も
な
く
ホ
ワ
イ

ト
ソ
ー
ス
が
出
来
ま
す
。
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